
LE SAVIEZ-VOUS ?
Le nom "muscadet" apparaît pour la première fois en 1635. Le melon de bourgogne, 
cépage originaire de la région éponyme, apparaît au XVIe siècle. Les vins du muscadet sont les seuls
au monde à être issus de ce cépage. Ce sont des vins qui, notamment grâce à leur technique
de vinification sur lie, leur élevage plus ou moins prolongé et la diversité de leur terroir, 
permet d'offrir une palette d'arômes très nuancés. Ces caractéristiques agissent sur la structure 
du vin (corps) et son épanouissement au nez et en bouche (ouverture). 
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